Toffifee Sahne-Pudding
in 2 Schichten
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Wenn's mal schnell gehen muss: Der Toffifee Sahne-
Pudding in zwei Schichten - in nur 15 Minuten
Zubereitungszeit zum gemeinsamen Genuss!

Zutaten: Und so geht's:

fiir 6 Portionen: 1. 9 Toffifee flir mindestens 2 Stunden ins
Gefrierfach legen. AnschlieBend mit

Fiir den Toffifee-Pudding: dem Stabmixer zu einem feinen Pulver

. 15 Toffifee zerkleinern. Das Pulver mit Kakao, Zucker

und Stéarke in einem Schittelbecher
mischen. 150 ml Milch hinzugeben und
+ 30 g Zucker bei geschlossenem Deckel erneut gut
durchschutteln.

« 2 EL Backkakao

* 35 g Speisestarke

* 500 ml Milch 2. Die restliche Milch erhitzen. Sobald sie

zu kochen anfangt, sofort die Toffifee-
Milchmischung dazugeben und mit dem

Fiir den Sahnepudding:
P 9 Schneebesen unterriihren. Weiterrihren

* 20 g Zucker bis die Masse andickt. Den Pudding in
- 20 g Speisestarke Glaser flllen. Abkulhlen lassen.
+ 140 ml Milch

i e 3. Fur den Sahnepudding Zucker, Starke und
+ 140 ml Sahne 100 ml Milch in den Schittelbecher geben
« 50 g weiBe Schokolade, gehackt und alles gut miteinander vermischen.

Sahne mit der restlichen Milch aufkochen.
Sofort die Starke-Milchmischung und

die Schokolade dazugeben und mit

dem Schneebesen unterrihren. Masse
andicken lassen.

4. Den Pudding gleichméaBig in die Glaser
verteilen. Jeweils mit einem Toffifee
garnieren, kaltstellen & genieBen!




