
Zutaten: 
 
für 2 Tassen:

•  15 Toffifee
•  2 Tassen Milch
•  1 EL dunkles Kakaopulver
•  Sprühsahne

Und so geht’s:

1.  �Mit einem Messer die Toffifee aufschneiden 
und die Nüsse entfernen.

2.  �Die Milch in einem Topf unter ständigem 
Rühren erhitzen und kurz aufkochen 
lassen.

3.  �Die Toffifee und das Kakaopulver 
dazugeben und mit einem Schneebesen 
so lange rühren, bis sich die Toffifee 
aufgelöst haben.

4.  �Die heiße Toffifee-Schokolade in zwei 
Tassen füllen und mit einer Sahnehaube 
sowie den Haselnüssen servieren!

Ein himmlisches Geschmackserlebnis für Groß und Klein. 
Im Sommer als Milkshake mit einer Kugel Eis, im Winter 
als heiße Schokolade: Die Trinkschokolade mit Toffifee 
eignet sich perfekt für den Alltag aber auch für größere 
Runden!

Heiße Toffifee-
Schokolade


